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Французские гренки

5 ломтиков хлеба грубого помола

1 яйцо

¼ ст молока

½ ч л ванильного сахара (по желанию)

соль по вкусу

раст масло

Взбить вместе яйцо, ванилин, молоко. Окунуть кусочки хлеба в яично- молочную смесь, поджарить на смазанной раст маслом сковороде с обеих сторон. Сразу подать к столу с любимым  домашним вареньем или сладким соусом.

Блины

2 ½ ст теплого молока

¾ ст воды

1 яйцо

1 ст л сахара

1/8 ч л соды

1/3 ч л соли 

2 ½ ч л муки 

2 ст л раст масла

Соединить все продукты, перемешать. Нагреть сковороду. Испечь блины. Положить начинку, завернуть конвертом и подать к столу. 

Начинка из творога

1 ст творога

3 ст л меда

3 ст л измельченных орехов

1ч л цедры апельсина

Соединить творог, мед и орехи, хорошо перемешать. Добавить цедру апельсина и творожную смесь. Хорошо перемешать. Подать к Французским гренкам или нафаршировать блины.
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