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Салат их трех видов фасоли.

2 ст вареной стручковой фасоли

2 ст вареной пятнистой фасоли

2 ст вареной белой фасоли

 1 маленькая луковица, нарезать тонкими кольцами

1 стручок зеленого перца, нарезать тонкими кольцами

Маринад:

¼ ст лимонного сока

¼ ст раст масла

¼ ст сахара

½ ч л соли

Приготовить маринад. Отцедить фасоль и переложить в большую стеклянную банку  с плотно закрывающейся крышкой. Залить маринадом,  закрыть крышкой и осторожно потрясти, чтобы перемешать. Поставить банку в холодильник на 24 часа, иногда (время от времени) переворачивая ее кверху дном, чтобы убедиться, что вся фасоль покрыта маринадом.  Отцедить и подать к столу. 

Темпура.

3 картофелины, нарезать тонкой соломкой

2 морковки, нарезать тонкой соломкой

1 большая луковица, нарезать

1 нарезанный стручок зеленого перца (по желанию)

1 стебель зеленого лука, нарезать 

соль по вкусу

2 зубчика чеснока, измельчить

6 ст л муки

4 ст л воды

Соединить картофель, морковь, лук, перец, зеленый лук, посолить и перемешать. В отдельной посуде соединить чеснок, муку и воду и добавить в овощную смесь. На смазанную растительным маслом сковороду выложить столовой ложкой смесь, как оладьи. Поджарить с двух сторон на среднем огне до готовности. Подать к столу. 
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