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Кекс на скорую руку.

2 ст муки

2 ст л сахара

½ ч л соды

1 ч л соли

1/3 ст раст масла

2/3 ст молока

Нагреть духовку (чтобы была горячая). Намазать противень маслом. Отмерить муку, сахар, соду и соль в миску и перемешать. Добавить масло и хорошо перемешать до получения мелкой крошки. Влить постепенно молоко, перемешать. Массу выложить на противень. Сформировать пласт толщиной 2 см. Выпекать 15-20 мин.  Нарезать можно после выпечки на кусочки любой формы, или до выпечки стаканом кружки. Подать с клубникой. 

4ст свежей клубники

½ ст сахара

Чистую клубнику нарезать и положить в миску. Добавить сахар и перемешивать, пока она не даст сок. Ложкой выложить клубнику на квадратный слоеный пирог. Сверху полить сливками, сметаной и положить мороженое.
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